Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia

w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego 

w trybie przetargu nieograniczonego na:

„Usługę restauracyjną dla pacjentów SPZOZ w Lublińcu”

Znak sprawy ZP/34/15
Zamówienie o wartości mniejszej niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych

(Dz.U.2013.907 j. t. z późn. zm.)

Zatwierdzam pod względem merytorycznym……………………………………………..

Zatwierdzam pod względem formalnym…………………………………………………….

Zatwierdzam:

………………………..

        data i podpis 

1. Nazwa i adres Zamawiającego:

SPZOZ Samodzielny Publiczny Zespół Opieki Zdrowotnej w Lublińcu 

42 – 700 Lubliniec, ul. Sobieskiego 9,

tel. 34/350-63-86
Adres poczty elektronicznej e-mail: przetargi@spzozlubliniec.pl  

Adres strony internetowej: www.spzozlubliniec.pl  

2. Tryb udzielania zamówienia:

Przetarg nieograniczony – ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz.U.2013.907 j. t. z późn. zm.) zwana dalej „Ustawą PZP”.

3. Opis przedmiotu zamówienia:

Usługa restauracyjna dla pacjentów SPZOZ w Lublińcu. 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawiera załącznik nr 1 do niniejszej SIWZ. 

Kod CPV: 55.32.10.00-6, 55.52.12.00-0

4. Termin wykonania zamówienia: od 01-10-2015 r. do 30-09-2018 r.  (36 miesięcy)
5. Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków.

5.1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące:

a) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania:

Wykonawca winien udowodnić, iż posiada zezwolenie/pozytywną decyzję Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na prowadzenie działalności związanej z przygotowywaniem żywności oraz jej wywozem w systemie cateringowym, 
b) posiadania wiedzy i doświadczenia:

Wykonawca winien udowodnić, że w ciągu ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy, w tym okresie, wykonał lub aktualnie wykonuje co najmniej jedną usługę restauracyjną dla zakładu żywienia zbiorowego typu zamkniętego o minimalnej ilości 100 osób/pacjentów przez okres co najmniej 12 miesięcy. 
Zgodnie z wymogami § 1 ust. 1 pkt 3 Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 lutego 2013 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać Zamawiający od Wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane (Dz.U.2013.231) – w tym celu Wykonawca wypełni załącznik nr 7 do SIWZ oraz załączy dowód potwierdzający należyte wykonanie usługi, o którym mowa w § 1 ust. 2 Rozporządzenia.

c) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonywania zamówienia:

· Wykonawca winien udowodnić, iż dysponuje co najmniej jednym dietetykiem z minimum dwuletnim doświadczeniem w pracy z zakładami żywienia zbiorowego typu zamkniętego – w tym celu Wykonawca wypełni i załączy do oferty Załącznik nr 6 do SIWZ, 

· Wykonawca winien udowodnić, iż dysponuje co najmniej dwoma środkami transportu żywności, spełniającymi wymogi sanitarno-epiedmiolgiczne – w tym celu Wykonawca wypełni i załączy do oferty wykaz zgodny załącznikiem nr 8 do SIWZ,  
d)  sytuacji ekonomicznej i finansowej:

Zamawiający nie wyznacza szczegółowego warunku w tym zakresie. Wykonawca zobowiązany jest złożyć oświadczenie, o spełnianiu warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 Ustawy PZP (załącznik nr 3 do SIWZ).

5.2 W celu potwierdzenia, że oferowana usługa odpowiada wymaganiom określonym przez Zamawiającego, do oferty należy załączyć:

a) Certyfikat ISO 22000 bądź inny dokument równoważny, potwierdzony przez niezależny podmiot zajmujący się poświadczaniem zgodności działań Wykonawcy z normą jakościową PN ISO 22000. 
Ocena spełnienia warunków dokonana zostanie zgodnie z formułą „spełnia- nie spełnia”, w oparciu o informacje zawarte w dokumentach i oświadczeniach wyszczególnionych w pkt 6 i 6A SIWZ. Z treści załączonych dokumentów musi wynikać jednoznacznie, iż Wykonawca spełnia w/w warunki. Nie spełnienie chociażby jednego warunku skutkować będzie wykluczeniem Wykonawcy z postępowania.   

6. Wykaz oświadczeń i dokumentów, jakie mają dostarczyć Wykonawcy w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu:

a) Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu wymienionych w  art. 22 ust. 1 Ustawy PZP – zgodne z załącznikiem nr 3 do SIWZ, 

b) Dokument potwierdzający posiadanie uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania, w szczególności koncesji, zezwolenia lub licencji;

c) Wykaz osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług, kontrolę jakości, wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia, a także zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacją o podstawie do dysponowania tymi osobami – wykaz zgodny z załącznikiem nr 6 do SIWZ,  

d) Wykaz wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, głównych usług, w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których dostawy lub usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów, czy zostały wykonane lub są wykonywane należycie – wykaz zgodny z załącznikiem nr 7 do SIWZ, 

e) Wykaz narzędzi, wyposażenia zakładu i urządzeń technicznych dostępnych wykonawcy usług w celu wykonania zamówienia wraz z informacją o podstawie do dysponowania tymi zasobami – wykaz zgodny załącznikiem nr 8 do SIWZ,  

f) Certyfikat ISO 22000 bądź inny dokument równoważny, potwierdzony przez niezależny podmiot zajmujący się poświadczaniem zgodności działań Wykonawcy z normą jakościową PN ISO 22000. 
6A. Wykaz dokumentów, których żąda Zamawiający, w celu braku podstaw do wykluczenia z postępowania:  

a) oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia wymienionych w art. 24 ust. 1 Ustawy PZP – zgodne z załącznikiem nr 4 do SIWZ, 

b) aktualny odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy PZP, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert;

c) aktualne zaświadczenie właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, lub zaświadczenie, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert;
d) aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenia zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenie, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert;

e) informacja stanowiącą listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej co Wykonawca, o której mowa w art. 24 ust. 2 pkt 5 Ustawy PZP albo informacja, że Wykonawca nie należy do grupy kapitałowej – zgodna z załącznikiem nr 9 do SIWZ;
Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, przedkłada – zamiast dokumentów, o których mowa powyżej (pkt 6A lit. b-d SIWZ) – dokument lub dokumenty, wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że:

· nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości,

· nie zalega z uiszczaniem podatków, opłat, składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne albo że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu,

Dokument, o którym mowa powyżej powinien być wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. Jedynie w przypadku dokumentu o nie zaleganiu z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne albo potwierdzającego, że wykonawca uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu, wymagane jest wystawienie dokumentu nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.

Jeżeli w kraju miejscu zamieszkania osoby lub w kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się dokumentów, o których mowa wyżej, zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie, w którym określa się także osoby uprawnione do reprezentacji wykonawcy, złożone przed notariuszem, właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio kraju miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania. 

6B. Wykaz pozostałych dokumentów: 
a) wypełniony formularz oferty – zgodny z załącznikiem nr 2 do SIWZ, 

b) ewentualny wykaz części zamówienia, które Wykonawca powierzy podwykonawcom (brak wykazu oznacza, że zamówienie w całości zostanie zrealizowane przez wykonawcę), 

c) pełnomocnictwo do podpisania i złożenia oferty, jeżeli osoba podpisana nie jest wymieniona w dokumencie rejestracyjnym Wykonawcy, jako uprawniona do jego reprezentowania. Pełnomocnictwo należy przedłożyć w oryginale lub w formie kopii poświadczonej notarialnie.

Dokumenty winny być składane w formie oryginału lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę, za wyjątkiem pełnomocnictwa, które powinno być złożone w formie oryginału lub kopii poświadczonej notarialnie. W przypadku składania elektronicznych kopii dokumentów powinny być one opatrzone przez Wykonawcę bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu. Zamawiający może żądać przedstawienia oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii dokumentu wyłącznie wtedy, gdy złożona przez Wykonawcę kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi wątpliwości, co do jej prawdziwości.

Dokumenty sporządzone w języku obcym są składane wraz z tłumaczeniem na język polski, poświadczonym przez Wykonawcę. 

Wykonawcy ubiegający się wspólnie o zamówienie winni sporządzić ofertę zgodnie z art. 23 Ustawy PZP. 
7. Informacje o sposobie porozumiewania się zamawiającego z wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń i dokumentów, a także wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z wykonawcami:

Kierownik ds. zamówień publicznych – Piotr Mastalerz

Starszy specjalista ds. zamówień publicznych – Ilona Pietrzak – Pałubska  
W kontaktach z Zamawiającym preferuje się sposób porozumiewania się drogą elektroniczną (adres poczty elektronicznej jak w pkt 1 SIWZ), co nie wyklucza formy pisemnej.

8. Wymagania dotyczące wadium: 

Przystępując do przetargu Wykonawca ma obowiązek wpłaty wadium w kwocie: 20 000,00 zł. (słownie: dwadzieścia tysięcy zł. 00/100). 
Wadium wnosi się przed upływem terminu składania ofert.

Wadium może być wnoszone w:

a) pieniądzu,

b) poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo -   kredytowej, z tym że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym,

c) gwarancjach bankowych,

d) gwarancjach ubezpieczeniowych,
e) poręczeniach udzielonych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz.U.2007.42.275 j. t. z późn. zm.)
Wadium wnoszone w pieniądzu wpłaca się przelewem na rachunek bankowy Zamawiającego: 

nr  rachunku bankowego:   40 2030 0045 1110 0000 0190 3010
Zamawiający zwraca i zatrzymuje wadium zgodnie z przepisami Ustawy PZP.

9. Termin związania ofertą:

30 dni licząc od upływu terminu składania ofert.

10. Opis sposobu przygotowania ofert:

Ofertę stanowią następujące dokumenty:

a) wypełniony formularz oferty – zgodny z załącznikiem nr 2 do SIWZ; 

b) oświadczenie z art. 22 ust. 1 Ustawy PZP – zgodne z załącznikiem nr 3 do SIWZ;

c) oświadczenie z art. 24 ust. 1 Ustawy PZP – zgodne z załącznikiem nr 4 do SIWZ;
d) ewentualny wykaz części zamówienia, które Wykonawca powierzy podwykonawcom (brak wykazu oznacza brak podwykonawców);

e) pełnomocnictwo do podpisania i złożenia oferty, jeżeli osoba podpisana nie jest wymieniona w dokumencie rejestracyjnym Wykonawcy jako uprawniona do jego reprezentowania;

f) dokumenty potwierdzające spełnienie warunków oraz braku podstaw do wykluczenia Wykonawcy, przygotowane wg wykazu pkt 6 i 6A SIWZ – zgodne z Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 lutego 2013 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać Zamawiający od Wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane (Dz.U.2013.231); 

g) informacja stanowiąca listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej co Wykonawca, o której mowa w art. 24 ust. 2 pkt 5 Ustawy PZP albo informacja, że Wykonawca nie należy do grupy kapitałowej – zgodna z załącznikiem nr 9 do SIWZ;
a także wniesione wadium zgodnie z pkt. 8 SIWZ. 

Oferta powinna być sporządzona na piśmie w języku polskim, na maszynie do pisania, komputerze lub inną trwałą, czytelną techniką. Dokumenty sporządzone w języku obcym powinny być składane wraz z tłumaczeniem na język polski i powinny być poświadczone przez wykonawcę. Wszystkie kartki oferty powinny być trwale spięte, ponumerowane oraz zaparafowane lub podpisane przez osobę (osoby) uprawnioną(e) do występowania w imieniu wykonawcy (dalej „Osoby Uprawnione”). Ewentualne poprawki w tekście oferty muszą być naniesione w czytelny sposób i parafowane przez Osoby Uprawnione. Dodatkowo, w przypadku oferty składanej przez pełnomocnika, do oferty powinno zostać załączone pełnomocnictwo w oryginale lub jego kopia poświadczona notarialnie dla Osoby Uprawnionej do reprezentowania jednego wykonawcy lub konsorcjum. Każdy wykonawca może przedstawić tylko jedną ofertę.

Ofertę należy umieścić w jednej zapieczętowanej lub w inny trwały sposób zabezpieczonej kopercie wewnętrznej oraz jednej kopercie zewnętrznej oznaczonej napisem: „Oferta na usługę restauracyjną - nie otwierać przed dniem 16-09-2015 roku, do godz. 10.10”. Na kopertach należy podać nazwę i adres wykonawcy, by umożliwić zwrot nie otwartej oferty w przypadku dostarczenia jej zamawiającemu po terminie.

Wykonawca może wprowadzić zmiany w złożonej ofercie lub ją wycofać, pod warunkiem, że uczyni to przed upływem terminu składania ofert. Zarówno zmiana jak i wycofanie oferty wymagają zachowania formy pisemnej.

11. Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert:

Składanie ofert do dnia 16-09-2015.r. do godz. 10:00 w siedzibie zamawiającego – SPZOZ w Lublińcu, przy ul. Sobieskiego 9, pokój nr 68 ( Sekretariat Dyrekcji).

Otwarcie ofert w dniu 16-09-2015 r. o godz. 10:10 w siedzibie zamawiającego – SPZOZ w Lublińcu, przy  ul. Sobieskiego 9, pokój nr 61. 

12. Opis kryteriów i sposobu oceny ofert:

Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty, wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów i sposobu oceny ofert. 

Zamawiający będzie stosował następujące trzy kryteria oceny ofert: 

1) Cena – max 95 pkt 

             Cena najtańszej oferty

            --------------------------- x  95 pkt = 

              Cena badanej oferty 

Cenę stanowi całkowity koszt ponoszony przez Zamawiającego. 

2) Termin płatności dostarczonych faktur VAT – max 3 punkty 

Zamawiający przyzna dodatkowe punkty za zaoferowany termin płatności dostarczonych faktur VAT dłuższy niż 30 dni tj. 

Za termin płatności wynoszący 30 dni – 0 punktów, 

Za termin płatności wynoszący 40 dni – 1 punkt,

Za termin płatności wynoszący 50 dni – 2 punkty,

Za termin płatności wynoszący 60 dni – 3 punkty,

W załączniku nr 2 do SIWZ należy podać wyłącznie jeden z czterech wyżej wymienionych wariantów terminu płatności faktur VAT. 

3) Dzienna wartość energetyczna posiłków dla jednego pacjenta w szpitalu – max 2 punkty. 
Zamawiający przyzna dodatkowe punkty za zaoferowaną dzienną wartość energetyczną posiłków dla jednego pacjenta większą niż min 2100 kcal tj.  

Za dzienną wartość energetyczną posiłków dla jednego pacjenta wynoszącą min 2100 kcal – 0 punktów, 

Za dzienną wartość energetyczną posiłków dla jednego pacjenta wynoszącą min 2200 kcal –1 punkt, 

Za dzienną wartość energetyczną posiłków dla jednego pacjenta wynoszącą min 2300 kcal – 2 punkty. 

W załączniku nr 2 do SIWZ należy podać wyłącznie jeden z trzech wyżej wymienionych wariantów dziennej wartości energetycznej posiłków dla jednego pacjenta.  

Oferta otrzyma sumę punktów, na którą składają się punkty z pozycji 1, 2 i 3.  

13. Informacje o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty, w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.

13.1. Niezwłocznie po wyborze oferty najkorzystniejszej, zamawiający jednocześnie zawiadamia wykonawców, którzy złożyli ofertę o:

a) wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę (firmę) albo imię i nazwisko, siedzibę albo miejsce zamieszkania i adres wykonawcy, którego ofertę wybrano, uzasadnienie jej wyboru oraz nazwy (firmy) albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i adresy wykonawców, którzy złożyli oferty a także punktację przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację,

b) wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne i prawne,

c) wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne i prawne,

d) terminie określonym zgodnie z art. 94 ust. 1 lub 2 Ustawy PZP, po którego upływie umowa w sprawie zamówienia publicznego może być zawarta. 

13.2 Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiający zamieszcza informacje, o której mowa w 13.1 lit. a SIWZ, na stronie internetowej oraz w miejscu publicznie dostępnym w swojej siedzibie.

13.3 Zamawiający zawrze umowę w sprawie zamówienia publicznego z wykonawcą, którego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza.

13.4 Zamawiający prześle wykonawcy umowę listem poleconym. 

13.5 Jeżeli zostanie wybrana jako najkorzystniejsza oferta wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, zamawiający zgodnie z art. 23 ust. 4 Ustawy PZP będzie żądał przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia, umowy regulującej współpracę tych wykonawców.

13.6 Jeżeli wykonawca, którego oferta została wybrana uchyla się od zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego, zamawiający zgodnie z art. 94 ust. 3 Ustawy PZP wybiera ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny, chyba że zachodzą przesłanki, o których mowa w art. 93 ust. 1 Ustawy PZP.

14. Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy w sprawie zamówienia publicznego, ogólne warunki   umowy  albo wzór umowy, jeżeli zamawiający wymaga od wykonawcy, aby zawarł z nim umowę  w sprawie zamówienia publicznego na takich warunkach:

Wzór umowy stanowi załącznik nr 5 do SIWZ. 

Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom określonym w Ustawie PZP oraz niniejszej specyfikacji i została oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane w ogłoszeniu o zamówieniu i specyfikacji kryteria wyboru. 

15. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących wykonawcy w toku postępowania o udzielenie zamówienia.

Środki ochrony prawnej określone są w Dziale VI Ustawy PZP.  
W niniejszym postępowaniu, zgodnie z art. 180 ust. 2 Ustawy PZP, odwołanie przysługuje wyłącznie wobec czynności:

1. Opisu sposobu dokonywania oceny spełniania warunków udziału w postępowaniu;

2. Wykluczenia odwołującego z postępowania o udzielenie zamówienia;

3. Odrzucenia oferty odwołującego.

Odwołanie wnosi się do Prezesa (KIO) w formie pisemnej albo elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu, w terminie określonym w art. 182 Ustawy PZP, przesyłając jego treść Zamawiającemu celem zapoznania się Zamawiającego z jego treścią przed upływem terminu do jego wniesienia i z zachowaniem pozostałych regulacji wyżej powołanych przepisów Ustawy PZP.

16.Zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.

17. Zamawiający nie przewiduje zamówień uzupełniających.

18. Zamawiający wyklucza możliwość składania ofert wariantowych.

19. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych.

20. Rozliczenia pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą odbywać się będą w złotych polskich.

21. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu.

22. Zamawiający nie przewiduje zastosowania aukcji elektronicznej. 

23. Zamawiający nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.

24.W sprawach nieuregulowanych niniejszą SIWZ zastosowanie mają przepisy Ustawy PZP oraz Kodeksu cywilnego.

Wykaz załączników stanowiących integralną część SIWZ:

Załącznik nr 1 „Opis przedmiotu zamówienia”  

Załącznik nr 2 „Formularz oferty”

Załącznik nr 3 „ Oświadczenie zgodne z art. 22 ust. 1 Ustawy PZP 

Załącznik nr 4 „ Oświadczenie zgodne z art. 24 ust. 1 Ustawy PZP

Załącznik nr 5 „ Wzór umowy” 

Załącznik nr 6 „Wykaz osób”

Załącznik nr 7 „Wykaz usług”

Załącznik nr 8 „Wykaz narzędzi” 

Załącznik nr 9 „Oświadczenie dot. grupy kapitałowej”
Załącznik nr 1 do SIWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

I. Przedmiotem zamówienia jest (pkt 1-4): 

1. Przygotowywanie i dostarczanie posiłków dla pacjentów Zamawiającego. Posiłki winny być dostarczone do kuchenek oddziałowych na oddziałach szpitalnych Zamawiającego. Usługa będzie realizowana we wszystkie dni całego roku. 

2. Obsługa kuchenek oddziałowych tj. 

a) Przygotowanie naczyń do dzielenia posiłków i wyłożenie ich na wózek do rozwożenia posiłków. Czas wyłożenia dostarczonych posiłków należy konsultować każdorazowo z personelem Zamawiającego.  

b) Odbiór naczyń po posiłkach z sal chorych. 

c) Zmywanie naczyń, (tj. zastawy stołowej i naczyń stołowych wraz ze sztućcami oraz dzbankami) po posiłkach. Mycie naczyń odbywa się zgodnie z ustaloną procedurą. We wszystkich oddziałach szpitalnych wyparzanie umytych wcześniej: zastawy stołowej i naczyń odbywa się za pomocą posiadanych zmywarek gastronomicznych z funkcją wyparzania. W związku z tym, obsługa i prawidłowa eksploatacja tych urządzeń wchodzi w zakres umowy z Wykonawcą, w tym także zakup odpowiednich środków czystości myjących, nabłyszczających i odkamieniających odpowiednich do danego typu urządzenia/zmywarki. Wszelkie nieprawidłowości zauważone podczas obsługi urządzeń należy niezwłocznie przekazywać pielęgniarce oddziałowej. Obsługa i eksploatacja zmywarek w okresie przedmiotowej umowy leży po stronie przyszłego Wykonawcy, w związku z tym Wykonawca będzie ponosił koszt wszystkich ewentualnych napraw tych urządzeń. 

d) Mycie i dezynfekcja wózków (razem z kółkami) do rozwożenia posiłków, każdorazowo po rozdaniu posiłków. Wózki dostarcza zamawiający.  

e) Usuwanie odpadów pokonsumpcyjnych, bezpośrednio po posiłkach z poszczególnych oddziałów. 

f) Wykonawca w ramach przedmiotowej umowy zobowiązany jest do przeprowadzania okresowych (nie rzadziej niż raz na 6 m-cy) przeglądów technicznych zmywarek/wyparzarek znajdujących się we wszystkich kuchenkach oddziałowych Zamawiającego. Przegląd okresowy winien być wykonywany przez specjalistyczną firmę i obejmować także pomiar stężenia dozowanych środków myjących i innych, przez te urządzenia. Każdorazowo po wykonaniu usługi Wykonawca winien niezwłocznie dostarczyć kopię z przeprowadzonego przeglądu okresowego. Z dostarczonego dokumentu winno wynikać, że urządzenie działa prawidłowo i może być eksploatowane w szpitalu.  

Uwaga: usługa dot. pkt 2 a-e nie dotyczy Oddziału Gruźlicy i Chorób Płuc. 

3. Dostarczenie Zamawiającemu wyposażenia wg poniższego rodzaju i ilość:

	Rodzaj
	Ilość

	1.Komplet wielorazowych naczyń składający się z: kubka, talerza na zupę i talerza na drugie danie. 
	60 kpl.

	2. Termos ze stali nierdzewnej tzw. „konferencyjny”,  na gorące napoje o pojemności min 2 litry, bez pompki. 
	3 szt.

	3. Dzbanek z przykrywką na kawę lub herbatę. Wykonany ze stali nierdzewnej o pojemności min 2 litry. 

	8 szt.

	4.Sztućce i naczynia jednorazowego użytku. 
	50 pl. 

	5.Zmywarka do naczyń typu FI-30 prod. Fagor lub równoważna. 

Opis parametrów zmywarki: 

Urządzenie fabrycznie nowe. 

Wymiary kosza (dł. x gł.): 500 x 500 mm 
Pojemność zbiornika bojlera: 8 l 
Pojemność zbiornika wanny: 27 l 
Wydajność sztuk/h: 360 
Maksymalna wysokość mytych naczyń: 32 cm 
Zużycie wody: 2,7 l/1 cykl 
Element grzewczy bojlera: 2,8 kW 
Element grzewczy wanny: 2,8 kW 
Moc elektryczna: 3,45 kW 
Zasilanie: 230 V 
Kontrolowane termostatem temperatury: mycia 60°C i wyparzania 90°C. Zasilanie zimną wodą (lub ciepłą). 
Automatyczny dozownik nabłyszczacza do wody płuczącej oraz dozownik płynu myjącego.
Wyłącznik bezpieczeństwa otwarcia drzwi. 
Regulowany czas cyklu mycia w przedziale 0-240 sek. 
Kosze w wyposażeniu: 1 x kosz gładki, 1 x kosz na talerze, 1 pojemnik na sztućce. 
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304(18/10).
	2 szt. 


Ww. wyposażenie z punktów 1, 2 i 3 winno być dostarczone do siedziby Zamawiającego w terminie do dnia rozpoczęcia realizacji przedmiotowej usługi. Pisemnego odbioru ze strony Zamawiającego dokona Dietetyk szpitalny Pani Kornelia Kot. Wyposażenie winno być fabrycznie nowe, trwałe, estetyczne, do stosowania w zakładach żywienia zbiorowego typu zamkniętego, z możliwością mycia w zmywarkach/wyparzarkach przemysłowych. W przypadku zniszczenia, zaginięcia czy kradzieży któregoś z elementów dostarczonego wyposażenia, Wykonawca zobowiązuje się do uzupełnienia ich ilości o ilość elementów zniszczonych/zaginionych/skradzionych na własny koszt.  Ww. wyposażenie po zakończeniu przedmiotowej umowy przejdzie na własność Zamawiającego, nie będą one podlegały dodatkowemu rozliczeniu z Zamawiającym. 

Ww. wyposażenie z punktu nr 4 winno być dostarczane sukcesywnie na zgłoszenie/zapotrzebowanie  Zamawiającego w całym okresie przedmiotowej umowy. Pisemnego odbioru ze strony Zamawiającego dokona Dietetyk szpitalny Pani Kornelia Kot.

Ww. wyposażenie z punktu 5 (zmywarki) winno być dostarczone, zamontowane i uruchomione przez Wykonawcę w terminie do 30 dni od dnia przesłania zlecenia przez Zamawiającego, w okresie przedmiotowej umowy. Pierwsza zmywarka zostanie zamontowana w budynku szpitala przy              ul. Grunwaldzkiej 64 w Lublińcu (Oddział gruźlicy i chorób płuc), druga zmywarka zostanie zamontowana w budynku szpitala przy ul. Grunwaldzkiej 9 (oddział chorób wewnętrznych). 

We wskazanych miejscach obecnie są zamontowane zmywarki. W zakresie obowiązków Wykonawcy będzie także demontaż posiadanych zmywarek, w miejsce w których zostaną zamontowane i uruchomione nowe zmywarki. Zmywarki (nowe) po zakończeniu przedmiotowej umowy przejdą na własność Zamawiającego, za 1,00 zł. netto każda na podstawie faktury VAT wystawionej przez Wykonawcę.  Pisemnego odbioru/potwierdzenia ze strony Zamawiającego dokona Dietetyk szpitalny Pani Kornelia Kot. 

4. Dostarczanie, wg poniższej tabeli gotowych produktów dla potrzeb pacjentów oddziału pediatrycznego w rodzaju i ilości poniżej wskazanych. 
	Lp.
	Nazwa i opis
	Szacunkowa ilość w okresie umowy 

	1
	Zupka jarzynowa z królikiem dla dzieci po 6 miesiącu życia, opakowanie 125g 
	90 szt. 

	2
	Zupka jarzynowa z kurczakiem dla dzieci po 5 miesiącu życia, opakowanie 125 g
	120 szt. 

	3
	Zupka jarzynowa z indykiem i koperkiem dla dzieci po 6 miesiącu życia, opakowanie 190 g
	105 szt. 

	4
	Obiadek warzywa z kurczakiem dla dzieci po 5 miesiącu życia, opakowanie 125 g
	30 szt. 

	5
	Obiadek warzywa z indykiem dla dzieci po 5 miesiącu życia, opakowanie 125 g
	60 szt. 

	6
	Marchewka z ryżem dla dzieci po 4 miesiącu życia, opakowanie 125 g
	300 szt. 

	7
	Kleik ryżowy, błyskawiczny, bezmleczny, opakowanie 300 g
	12 szt. 

	8
	Mleko początkowe dla niemowląt od urodzenia. Opakowanie 350 g
	63 szt. 

	9
	Mleko następne dla niemowląt powyżej 6 miesiąca życia, opakowanie 350 g
	39 szt. 

	10
	Herbatka z kopru włoskiego, granulat do przygotowania napoju z naturalnymi wyciągami ziołowymi, opakowanie 200 g
	12 szt. 

	11
	Herbatka rumiankowa, granulat do przygotowania napoju z naturalnymi wyciągami ziołowymi, opakowanie 200 g
	12 szt. 

	12
	Cukier, opakowanie 1 kg 
	36 szt. 

	13
	Soda oczyszczona, opakowanie 100 g
	33 szt. 

	14
	Herbata w torebkach, czarna, typu „minutka”, lub „saga” lub równoważna, 100 torebek w 1 opakowaniu. 
	12 op.


Zamawiający będzie zamawiał ww. produkty sukcesywnie w okresie umowy według zapotrzebowania. Wykonawca będzie dostarczał zamawiane produkty, w terminie do 3 dni od przesłania zamówienia bezpośrednio na oddział pediatryczny. Płatność za dostarczone produkty następować będą zgodnie z zapisami w umowie. Ilości ww. produktów są ilościami orientacyjnymi, a faktyczna ilość zamówionych produktów wynikać będzie z bieżących zapotrzebowań Zamawiającego. W przypadku nie wyczerpania podanej ilości produktów Wykonawcy nie przysługują jakiekolwiek roszczenia względem Zamawiającego.
Ad. 1

Przygotowywanie i dostarczanie posiłków do kuchenek oddziałowych na oddziałach szpitalnych oraz odbiór odpadów pokonsumpcyjnych bezpośrednio po posiłkach z poszczególnych oddziałów. 
Szacunkowa ilość osobodni łącznie na wszystkich oddziałach szpitalnych w ciągu 36 miesięcy tj. terminu realizacji umowy wynosi 84 000 osobodni. 
	L.p.
	Wyszczególnienie diet
	Szacunkowa ilość osobodni 

	1.
	Podstawowa
	35100

	2.
	Cukrzycowa 
	4500

	3. 
	Wątrobowa
	1200

	4.
	Wrzodowa (żołądkowa)
	3000

	5
	Lekkostrawna 
	24000

	6
	Oszczędzająca II
	6000

	7
	Kleikowa
	600

	8
	Dieta o zmiennej konsystencji
	600

	9
	Dla dzieci i młodzieży
	9000


Jeden osobodzień żywienia składa się ze śniadania, obiadu i kolacji, z tym że na oddziale dziecięcym i dla potrzeb diety cukrzycowej dodatkowo dostarczane będzie także II śniadanie oraz podwieczorek. 
II. Opis posiłków: 

- śniadanie: w postaci pieczywa, masła, dodatku, zupy mlecznej i kawy zbożowej. 

- II śniadanie: tylko dla oddziału dziecięcego i diety cukrzycowej.

- obiad: na wszystkich oddziałach będą dwudaniowe + kompot. 

- podwieczorek: tylko dla oddziału dziecięcego i diety cukrzycowej. 

- kolacja: w postaci pieczywa, masła, dodatku i herbaty.  

Śniadania, kolacje: 

Zupa mleczna 400 ml

Herbata 250 ml

Kawa 250 ml

Wędlina 50 g

Ser topiony, żółty 50 g

Ser biały plaster 60 g

Ser homo, pasta z sera 70 g

Pieczywo 100 g

Masło 15 g

Marmolada, dżem 50 g 

Pasztet 50 g

Paprykarz 60 g

pasty rybne, mięsne 60 g

Dodatki warzywne lub owocowe  od 30-100 g

Ogórek (zielony lub kiszony),  pomidor 100 g (jeżeli jest samodzielnie), sałata zielona, rzodkiewka, 

Jajko 1 szt.

Parówka 60 g-1 szt.

II śniadania i podwieczorki: 

Chleb 60 g, dodatek (wędlina, ser, ogórek) 30 g, masło 10 g

Ciasteczka 50 g

Banan, owoce cytrusowe 1szt. 

Sucharki 50 g

Kisiel, budyń 200 g

Jabłko 1 szt.

Jogurt 1 szt.

Krakersy 40 g

Inne owoce sezonowe 

Obiady:

Zupa 400 ml

Ziemniaki, kasza, ryż, makaron 200 g

Gulasz, sos , potrawki 200 ml

Kotlet mielony 90 g

Pieczeń rzymska 80 g

Kotlet z piersi 80 g

Pierś z kurczaka lub z indyka z sosem 150 g

Ryba smażona 100 g

Ryba gotowana 100 g

Pieczeń w sosie 150 g

Pałka z kurczaka lub podudzie 1 szt.

Łazanki 300 g

Bigos 300 g

Fasolka po bretońsku

Kiełbasa smażona 100 g

Kaszanka 120 g

Śledź 1szt. 

Surówki, sałatki warzywa z diety 100 g

Zamawiający wymaga aby dania mięsne w ciągu dekady były planowane wg poniższych wskazań: 

- mięso w jednym kawałku: 5 razy w dekadzie, 

- mięso przetworzone czyli dania półmięsne (np. pulpety, kotlety mielone, gulasz): 2 razy w dekadzie, 

- ryba w jednym kawałku: 2 razy w dekadzie,

- dania bezmięsne: 1 raz w dekadzie. 

III.  Oddziały szpitalne:

Oddział Anestezjologii i Intensywnej Terapii – I piętro - Lubliniec, ul. Grunwaldzka 9,

Oddział Chirurgiczny – I piętro – Lubliniec, ul. Grunwaldzka 9,

Oddział Chorób Wewnętrzny -II piętro – Lubliniec, ul. Grunwaldzka 9,

Oddział Dziecięcy – parter w nowym pawilonie łóżkowym  - Lubliniec, ul. Grunwaldzka 9, 

Oddział Ginekologiczny – parter w nowym pawilonie łóżkowym  - Lubliniec, ul. Grunwaldzka 9,

Oddział Położniczy – I piętro w nowym pawilonie łóżkowym  - Lubliniec, ul. Grunwaldzka 9,

Oddział Gruźlicy i Chorób Płuc – parter i piętro - Lubliniec, ul. Grunwaldzka 64.

Uwaga: Lokalizacja poszczególnych oddziałów w trakcie trwania umowy może ulec zmianie, co nie będzie skutkowało jej aneksowaniem.    

IV. Opis obowiązków zamawiającego i wykonawcy: 

1. Wykonawca zobowiązuje się do zapewnienia właściwej jakości zdrowotnej dostarczanych posiłków, w tym przestrzegania przepisów o stanie zdrowia osób biorących udział w ich przygotowaniu zgodnie z obowiązującymi przepisami o warunkach zdrowotnych, żywności i żywienia, w tym z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U.2010.136.914 j.t. z późń. zm.), aktów wykonawczych wydanych do niej oraz zasad systemu HACCP. 
2. Wykonawca będzie sporządzał cyklicznie dziesięciodniowe jadłospisy (dekadówki) i dostarczał je Zamawiającemu do zatwierdzenia faxem, pocztą internetową,  z 10 - dniowym wyprzedzeniem w ilości jednego jadłospisu dla diety:

· podstawowej,

· cukrzycowej, 

· wątrobowej,

· wrzodowej (żołądkowej),

· lekkostrawnej, 

· oszczędzającej II,

· dla dzieci i młodzieży. 

2. Jadłospis będzie analizowany przez Dietetyka Zamawiającego i zatwierdzany w ciągu 3 dni roboczych od dnia doręczenia proponowanego jadłospisu:

 a) brak pisemnej uwagi oznaczać będzie akceptację jadłospisu,

 b) uwagi przekazane przez Dietetyka Zamawiającego, Wykonawca zobowiązany jest uwzględnić.

3.Posiłki zamawiane będą przez Zamawiającego w tym samym dniu do godz. 10:00. Posiłki te dotyczą obiadu, kolacji i śniadania w dniu następnym.

4.Odbiór relewów przez Wykonawcę od Dietetyka Zamawiającego następować będzie od   poniedziałku do piątku do godz. 10:00, (sobota i niedziela realizowana jest wg relewu piątkowego). Korekty dotyczące sobót i niedziel przekazywane będą przez pielęgniarki dyżurne - telefonicznie. 

5. Cena jednego osobodnia liczona będzie jako śniadanie (+ II śniadanie i podwieczorek dla oddziału dziecięcego i dla potrzeb diety cukrzycowej),  obiad i kolacja.

6. Telefoniczne korekty zamówień dotyczące posiłków (śniadań, obiadów, kolacji) odbywać się będą nie później niż 1 godzinę przed dostarczeniem danego posiłku. 

7. Posiłki należy dostarczać punktualnie: 

a. śniadanie - godz. 06:30 – 07:00 + II śniadanie dla o. dziecięcego i diety cukrzycowej 

b. obiad - godz. 12:00 – 12:30 + podwieczorek dla o. dziecięcego i diety cukrzycowej 

c. kolacja - godz. 17:00 – 17:30

8.  Posiłki mają być przygotowane i dostarczone punktualnie przez pracowników Wykonawcy  w pojemnikach (termosach) przeznaczonych wyłącznie do transportu żywności z zachowaniem wszelkich  obowiązujących warunków higieniczno-sanitarnych. Pojemniki, termosy zewnętrzne i wewnętrzne, w których pakowana jest żywność mają być czyste, bez uszkodzeń, bez znaczących zmian fizycznych mogących przyczynić się do zagrożenia epidemiologicznego, muszą posiadać odpowiednie atesty umożliwiające bezpieczny transport i przechowywanie w nich produktów żywnościowych. 

9. Dostarczane posiłki obiadowe lub inne gorące dania muszą posiadać temperaturę  minimum dla zupy + 750 C, drugiego dania + 630 C. Dzienną wartość energetyczną dla pacjenta w szpitalu przyjęto w oparciu o dietę podstawową i winna ona wynosić min 2100 kcal, z uwzględnieniem składników odżywczych: białko – 70 g, tłuszcz – 65 g i węglowodanów – 360 g.    

10. Posiłek do momentu wyłożenia na talerz pacjenta pozostanie w termosie. Zamawiający nie dopuszcza możliwości przekładania ich do własnych naczyń zbiorczych.

11. Dystrybucja posiłków w oddziałach szpitalnych leży po stronie Zamawiającego. Wykonawca odbierał będzie brudne termosy oraz odpady pokonsumpcyjne przy dostawie kolejnego posiłku lub min. 1,5 godz. po jego dostarczeniu. 

12. Wykonawca dostarczy sam we własnym zakresie pojemniki do odbioru odpadów. Pojemniki muszą być szczelne, aby zapach nie ulatniał się na zewnątrz.

13. Zamawiający wymaga by realizacja przedmiotu zamówienia odbywała się w systemie ciągłym obejmującym pracę we wszystkie dni tygodnia (w tym soboty, niedziele i święta). 

14. Wykonawca musi przestrzegać realizacji zaleceń Sanepidu, Państwowej Inspekcji Pracy, służb ppoż. itp.

15. Pracownicy wykonawcy realizujący zamówienie powinni je wykonywać w odpowiednim ubraniu roboczym z czepkiem na włosach (ochronnym) zgodnym z przepisami BHP i zasadami epidemiologicznymi oraz posiadać aktualne książeczki zdrowia i okazać je w razie kontroli przez Zamawiającego. Do kontaktu z czystymi talerzami i pojemnikami z posiłkami należy stosować rękawiczki jednorazowego użytku, dopuszczone do kontaktu z żywnością.  

16. W sporządzaniu posiłków należy uwzględnić diety stosowane w szpitalach – zgodnie z zaleceniami lekarzy poszczególnych oddziałów.

17. Wykonawca przy sporządzaniu jadłospisów uwzględniać winien sezonowość posiłków. Posiłki przygotowywane winny być z surowców i produktów naturalnych dopuszczonych do obrotu krajowego, bez użycia produktów typu instant, ponosząc odpowiedzialność za ich jakość i termin przydatności do spożycia. Świadczona usługa winna być z zachowaniem i przestrzeganiem procedur higienicznych dotyczących higieny rąk, środków transportu, urządzeń, sprzętów, powierzchni i opakowań. Stosowane preparaty myjące i dezynfekujące winny być  pozytywnie dopuszczone do stosowania w kontakcie z żywnością.
18. Zamawiający wymaga od Wykonawcy by w okresie Świąt Bożego Narodzenia i Wielkanocy przygotował posiłki o charakterze świątecznym z uwzględnieniem tradycyjnych potraw. 

19. Wykonawca musi zapewnić najwyższą jakość i smak przygotowywanych posiłków zgodnie z wymogami dietetycznymi dla wszystkich rodzajów diet. Śniadania i kolacje winny być wzbogacone o warzywa i owoce. 

20. Wykonawca zobowiązany jest do obliczania i przedstawienia Dietetykowi Zamawiającego składników odżywczych i wartości energetycznej posiłków. Wykonawca zobowiązuje się prowadzić ewidencję wydanych posiłków z podziałem na oddziały. 

21. Wykonawca zobowiązany jest na żądanie Dietetyka Zamawiającego do sporządzenia receptur potraw przedstawianych w jadłospisach.

22. Wykonawca winien przechowywać próbki posiłków w celu kontroli, zgodnie z obowiązującymi przepisami. 

23. W przypadku stwierdzenia złej jakości posiłku lub braku całości lub części posiłku, Wykonawca dokona wymiany posiłku lub uzupełni brak w ciągu max. 0,5 godziny od powiadomienia. 

24. Zamawiający, w czasie realizacji zamówienia zastrzega sobie prawo do pobrania wymazów na czystość bakteriologiczną pomieszczeń kuchni i urządzeń do produkcji i transportu posiłków wykonawcy. W przypadku dodatnich wyników wymazów czystościowych koszt tych badań pokrywa Wykonawca. 

25. Wykonawca zobowiązany jest do stosowania się do sugestii i uwag Zamawiającego w zakresie planowania jadłospisów i doboru produktów. 

26. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli Wykonawcy przez upoważnionego przez siebie pracownika:

a) na każdym etapie świadczonej usługi, począwszy od produktu wyjściowego tj. składniki sporządzanych potraw do końcowego tj. do gotowej potrawy,

b) wglądu do dokumentacji pozwalającej na ocenę prawidłowości żywienia,

c) czystości pomieszczeń, urządzeń i sprzętu przy produkcji,

d) stosowanych surowców, gramatury, przebiegu procesów technologicznych,

e) higieny sporządzania posiłków.

27.Zamawiający wymaga dostarczania, przez cały okres realizacji umowy,  kopii dokumentów, w tym  z kontroli  instytucji zewnętrznych mających wpływ na przedmiot zamówienia, w szczególności: 

- certyfikat HACCP,

- protokoły z kontroli wykonywanej przez Sanepid,

- protokoły od firmy  prowadzącej kontrolę w zakresie dezynfekcji, dezynsekcji i deratyzacji,

- protokoły od firmy wykonującej przeglądy stanu technicznego zmywarek,

- informację od firmy sprawdzającej prawidłowość stężenia płynów myjących i dezynfekujących w zmywarkach,

Zamawiający wymaga również  sporządzenia przez Wykonawcę i przedstawienia Zamawiającemu zakresu obowiązków pracownika w obszarze dystrybucji posiłków,

28. Upoważniony pracownik Zamawiającego ma prawo do kontrolowania faktycznej gramatury posiłków z deklarowaną w jadłospisie, temperatury dostarczanych posiłków, oceny organoleptycznej i estetyki dostarczonych posiłków. 

29. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wszelkie szkody spowodowane przez jego pracowników, powstałe w trakcie realizacji umowy. 

30. Wykonawca zobowiązuje się do natychmiastowego działania i usuwania nieprawidłowości zgłaszanych przez Zamawiającego. 

Załącznik nr 2 do SIWZ
.........................................

pieczęć firmowa Wykonawcy

tel/fax.................................

e-mail.................................

NIP.....................................

Regon...............................

OFERTA 
Przystępując do postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na „Usługę restauracyjną dla pacjentów SPZOZ w Lublińcu”, znak sprawy ZP/34/15
1. Oświadczamy, że na wynagrodzenie za realizację przedmiotu zamówienia składają się następujące kwoty:
a) za przygotowanie i dostarczenie śniadania (+ II śniadania dla o. dziecięcego i diety cukrzycowej)  = ........... zł. brutto (cena jednostkowa) x 84000 szt. /36 miesięcy =  ……………..zł. brutto (suma). 

b) za przygotowanie i dostarczenie obiadu (+ podwieczorku dla o. dziecięcego i diety cukrzycowej)  = ......... zł. brutto (cena jednostkowa) x 84000 szt. /36 miesięcy =  ……………..zł. brutto (suma). 

c) za przygotowanie i dostarczenie kolacji = .......... zł. brutto (cena jednostkowa) x 84000 szt. /36 miesięcy =  …………..zł. brutto (suma). 

d) za dostawę gotowych produktów wg poniższego rodzaju i ilości: 

	Lp.
	Nazwa i opis
	Szacunkowa ilość w okresie umowy 
	Cena jednostkowa brutto 
	Wartość brutto tj. ilość x cena jednostkowa brutto 

	1
	Zupka jarzynowa z królikiem dla dzieci po 6 miesiącu życia, opakowanie 125g 
	90 szt. 
	
	

	2
	Zupka jarzynowa z kurczakiem dla dzieci po 5 miesiącu życia, opakowanie 125 g
	120 szt. 
	
	

	3
	Zupka jarzynowa z indykiem i koperkiem dla dzieci po 6 miesiącu życia, opakowanie 190 g
	105 szt. 
	
	

	4
	Obiadek warzywa z kurczakiem dla dzieci po 5 miesiącu życia, opakowanie 125 g
	30 szt. 
	
	

	5
	Obiadek warzywa z indykiem dla dzieci po 5 miesiącu życia, opakowanie 125 g
	60 szt. 
	
	

	6
	Marchewka z ryżem dla dzieci po 4 miesiącu życia, opakowanie 125 g
	300 szt. 
	
	

	7
	Kleik ryżowy, błyskawiczny, bezmleczny, opakowanie 300 g


	12 szt. 
	
	

	8
	Mleko początkowe dla niemowląt od urodzenia. Opakowanie 350 g
	63 szt. 
	
	

	9
	Mleko następne dla niemowląt powyżej 6 miesiąca życia, opakowanie 350 g
	39 szt. 
	
	

	10
	Herbatka z kopru włoskiego, granulat do przygotowania napoju z naturalnymi wyciągami ziołowymi, opakowanie 200 g
	12 szt. 
	
	

	11
	Herbatka rumiankowa, granulat do przygotowania napoju z naturalnymi wyciągami ziołowymi, opakowanie 200 g
	12 szt. 
	
	

	12
	Cukier, opakowanie 1 kg 
	36 szt. 
	
	

	13
	Soda oczyszczona, opakowanie 100 g
	33 szt. 
	
	

	14
	Herbata w torebkach, czarna, typu „minutka”, lub „saga” lub równoważna, 100 torebek w 1 opakowaniu. 
	12 op.
	
	

	
	
	
	Razem:
	…………… zł. 


Oferujemy zrealizowanie przedmiotu zamówienia za łączną kwotę (suma a + suma b + suma c + suma d) ……………………… (słownie: …………………) złotych brutto. Kwota ta zawiera wynagrodzenie za wszystkie czynności Wykonawcy przewidziane SIWZ wraz z załącznikami do SIWZ.
2. Oświadczamy, iż miejsce produkcji posiłków znajduje się w: .................................................... ……………………….. (podać adres) 
3. Oświadczamy, że:
· zapoznaliśmy się z SIWZ i akceptujemy jej zapisy,

· spełniamy wszystkie wymagania zawarte w SIWZ i przyjmujemy je bez zastrzeżeń,

· otrzymaliśmy wszystkie konieczne informacje potrzebne do przygotowania oferty.
4. Oświadczamy, że wszystkie złożone przez nas dokumenty są zgodne z aktualnym stanem prawnym i faktycznym. 

5. Oświadczamy, że uważamy się związani  niniejszą ofertą przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.

6. Wadium w kwocie 20 000,00 zł. zostało wniesione .................(podać w  jaki sposób).
W przypadku wniesienia wadium w pieniądzu podajemy nr  rachunku bankowego, na który należy je zwrócić .........................................................................
7. W przypadku wybrania naszej oferty podajemy imiona, nazwiska oraz stanowiska reprezentantów Wykonawcy, celem prawidłowego uzupełnienia umowy: 

...................................................

...................................................

8. Oferujemy termin płatności dostarczonych faktur VAT wynoszący ……………. dni. (Wykonawca może zaoferować wyłącznie 30, 40, 50 lub 60 dni. Brak wpisu oznaczać będzie zaoferowanie 30 - dniowego terminu płatności)
9. Oferujemy dzienną wartość energetyczną posiłków dla jednego pacjenta wynoszącą min ………. kcal.  (Wykonawca może zaoferować wyłącznie 2100, 2200 lub 2300 kcal. Brak wpisu oznaczać będzie zaoferowanie 2100 kcal dziennej wartości energetycznej posiłków dla jednego pacjenta). 
....................................                                                                                                                               pieczątka i podpis Wykonawcy                                                                                                       
Załącznik nr 3 do SIWZ

…..........................................

…........................ dnia ….......................

       ( nazwa i adres firmy )

OŚWIADCZENIE

o spełnianiu warunków wymaganych od wykonawcy, zgodnie z art. 22 ust. 1 
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych 

(Dz.U.2013.907 j. t. z późn. zm.)

Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na:

„Usługę restauracyjną dla pacjentów SPZOZ w Lublińcu”

Znak sprawy ZP/34/15
ja 
 

(imię i nazwisko) 

w imieniu reprezentowanej przeze mnie firmy oświadczam, że spełniamy warunki dotyczące: 

1. Posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania;

2. Posiadania wiedzy i doświadczenia;

3. Dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;

4. Sytuacji ekonomicznej i finansowej.
    …................................................

   ( podpis osoby uprawnionej) 

Załącznik nr 4 do SIWZ
…..........................................

…........................ dnia ….......................

       ( nazwa i adres firmy )




                       OŚWIADCZENIE

o braku podstaw do wykluczenia wymaganych od wykonawcy, zgodnie z 
art. 24 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych 

(Dz.U.2013.907 j. t. z późn. zm.)

Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na:

„Usługę restauracyjną dla pacjentów SPZOZ w Lublińcu”

Znak sprawy ZP/34/15
ja 
 

(imię i nazwisko) 

w imieniu reprezentowanej przeze mnie firmy oświadczam, że : 

Nie podlegamy wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego z powodu okoliczności wskazanych przepisami art. 24 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz.U.2013.907 j. t. z późn. zm.)

    …................................................

   ( podpis osoby uprawnionej) 

Załącznik nr 5 do SIWZ

UMOWA ZP/34/15
(wzór)  

zawarta w dniu ………. w Lublińcu

pomiędzy:

SPZOZ Samodzielnym Publicznym Zespołem Opieki Zdrowotnej w Lublińcu

ul. Sobieskiego 9, 42 – 700 Lubliniec

NIP 575-16-53-596    

reprezentowanym przez:

Dyrektora – mgr Barbarę Szubert 

zwanym w dalszej treści umowy Zamawiającym,

a

………………..

reprezentowanym przez:

………………………

zwanym w dalszej części umowy Wykonawcą,

zwanymi w dalszej części umowy łącznie Stronami. 

W wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na „Usługę restauracyjną dla pacjentów SPZOZ w Lublińcu”, (znak sprawy ZP/34/15), została zawarta umowa następującej treści:

§1

1. Przedmiotem niniejszej umowy jest w szczególności przygotowywanie i dostarczanie posiłków dla pacjentów Zamawiającego obejmujące całodzienne wyżywienie przez wszystkie dni tygodnia przez cały okres obowiązywania umowy. Szczegółowy opis przedmiotu umowy zawiera załącznik nr 1 do umowy, stanowiący jej integralną część.
2. Jeden osobodzień żywienia składa się ze śniadania, obiadu i kolacji, z tym że na oddziale dziecięcym oraz dla potrzeb diety cukrzycowej dodatkowo dostarczane będzie także II śniadanie oraz podwieczorek. 

3. Posiłki dostarczane będą w godzinach:

a) śniadanie - godz. 06:30 – 07:00 + II śniadanie dla oddziału dziecięcego i diety cukrzycowej 

b) obiad - godz. 12:00 – 12:30 + podwieczorek dla oddziału dziecięcego i diety cukrzycowej

c) kolacja - godz. 17:00 – 17:30
§2

Wykonawca zobowiązuje się do zapewnienia właściwej jakości zdrowotnej dostarczanych posiłków, w tym przestrzegania przepisów o stanie zdrowia osób biorących udział w ich przygotowaniu zgodnie z obowiązującymi przepisami o warunkach zdrowotnych, żywności i żywienia, w tym z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( Dz.U.2010.136.914 j.t. z późń. zm.), aktów wykonawczych wydanych do niej oraz zasad systemu HACCP.

§3

Termin realizacji umowy: od 01-10-2015 r. do 30-09-2018 r. 
§4

1.Zamawiający wyznacza osobę nadzorującą realizację przedmiotu zamówienia: Dietetyk Zamawiającego - …………………………..
2.Wykonawca wyznacza osobę odpowiedzialną za realizację przedmiotu zamówienia: ...............................

§5

Przedmiot umowy wykonywany będzie według ustaleń zawartych w SIWZ zgodnie ze wszelkimi obowiązującymi przepisami, obowiązującymi Polskimi Normami, zaleceniami Sanepidu, Państwowej Inspekcji Pracy, służb ppoż., innych upoważnionych jednostek i kontroli Zamawiającego oraz zasadami współczesnej wiedzy zapewniając bezpieczne i higieniczne warunki pracy.

§ 6
1. Wykonawca, przez cały okres obowiązywania niniejszej umowy, zobowiązuje się do posiadania opłaconej polisy ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej przez siebie działalności związanej z przedmiotem zamówienia – zwłaszcza na wypadek zatruć pokarmowych oraz ich skutków w kwocie sumy ubezpieczeniowej minimum 900 000 złotych.
2. Kopia powyższej polisy stanowi załącznik nr 2 do niniejszej umowy.

3. W przypadku, w którym przedłożona polisa nie obejmowałaby całego okresu obowiązywania niniejszej umowy, Wykonawca zobowiązany jest do jej przedłużenia i przedłożenia Zamawiającemu dowodu przedłużenia i opłacenia kolejnej polisy.

§7

Wykonawca zobowiązany jest wykonać przedmiot umowy przy użyciu własnych produktów, materiałów, sprzętu, urządzeń i zasobów ludzkich. 

§8

1.Przedmiot umowy winien być wykonany przez Wykonawcę. 

2.W przypadku  realizacji przedmiotu umowy przy pomocy podwykonawców, Wykonawca ponosi wobec Zamawiającego pełną odpowiedzialność za  wszelkie działania oraz zaniechania podwykonawców.

§ 9

1. Całkowita wartość umowy  wynosi .............................. (słownie: ……) złotych brutto. 

2. Za wykonanie przedmiotu umowy określonego w § 1 umowy, Wykonawcy przysługuje wynagrodzenie ustalone w oparciu o poniższe ceny jednostkowe:

a) śniadanie (+ II śniadanie dla o. dziecięcego i diety cukrzycowej)  = ........... zł. brutto 

b) obiad (+ podwieczorek dla o. dziecięcego i diety cukrzycowej)  = ......... zł. brutto 

c) kolacja = .......... zł. brutto

- pomnożone przez ilość wydanych posiłków w ciągu jednego miesiąca.

d) gotowych produktów wg rodzaju i ilości podanych w załączniku nr 1 do SIWZ - dostarczonych w ciągu jednego miesiąca.
3. Podana ilość posiłków jest ilością szacunkową, która może ulec zmianie w zależności od stanu i ilości pacjentów – do kwoty całkowitej wartości umowy wskazanej w ust. 1.  Ilość posiłków będzie zgłaszana przez upoważnionego pracownika Zamawiającego zgodnie z procedurą przewidzianą treścią SIWZ oraz załącznikami do niej. 

4. Dopuszcza się zmiany cen w następujących sytuacjach:

a) w przypadku zmiany stawki podatku VAT na przedmiot umowy, zmianie ulegnie cena brutto, cena netto pozostanie bez zmian, 

b) w przypadku zmiany wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę  - jeżeli zmiany te będą miały wpływ na koszty wykonania zamówienia przez Wykonawcę.

c) w przypadku zmiany zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne - jeżeli zmiany te będą miały wpływ na koszty wykonania zamówienia przez Wykonawcę.
5.O zmiany cen, o których mowa w ust. 4 może wnioskować każda ze stron niniejszej umowy. Ustalone zmiany cen będą wymagały formy pisemnego aneksu pod rygorem nieważności i będą dotyczyły tylko okresu przyszłego, tj. po wejściu w życie zmian w ww. przepisach do końca terminu realizacji niniejszej umowy.

§ 10

1.Wynagrodzenie za należycie wykonaną usługę będzie wypłacane na podstawie faktur miesięcznych, wystawianych przez Wykonawcę następnego miesiąca, po wykonaniu usługi. 

2.Podstawą wystawienia faktury będzie protokół zdawczo – odbiorczy usługi i dostawy gotowych produktów sporządzony po zakończeniu miesiąca i zatwierdzony przez Dietetyka Zamawiającego.

3.Płatność nastąpi na  rachunek bankowy Wykonawcy w terminie ………. dni  od daty doręczenia Zamawiającemu faktury wraz z zatwierdzonym protokołem opisującym jakość wykonanej usługi i ilość wydanych posiłków.

4.Za datę zapłaty Strony ustaliły dzień obciążenia  rachunku bankowego Zamawiającego.

§11
1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne z tytułu:
 a) opóźnienia w dostawie posiłków w stosunku do ustalonych w § 1 ust. 3 umowy godzin dostarczania posiłków w wysokości 50% jednostkowej ceny brutto niedostarczonego na czas posiłku pomnożonej przez ilość niedostarczonych na czas posiłków za każdą godzinę opóźnienia w dostawie, 
 b) niedostarczenia posiłku w wysokości pięciokrotność  jednostkowej ceny brutto niedostarczonego posiłku pomnożonej przez ilość niedostarczonych posiłków. Ponadto Zamawiający zastrzega sobie prawo do zakupu niedostarczonego posiłku od podmiotu trzeciego i obciążenia kosztem tego zakupu Wykonawcę, 
 c) dostarczenia posiłku niekompletnego w wysokości 50% jednostkowej ceny brutto niekompletnego posiłku pomnożonej przez ilość niekompletnych posiłków,  
 d) dostarczenie posiłków złych jakościowo z zastrzeżeniem  pkt e niniejszego paragrafu w wysokości 50% jednostkowej ceny brutto posiłku złego jakościowo pomnożonej przez ilość dostarczonych posiłków złych jakościowo. Zamawiającemu przysługuje prawo nałożenia powyższej kary umownej po zasięgnięciu pisemnej opinii Dietetyka Zamawiającego i Pielęgniarki Oddziałowej stwierdzającej złą jakość dostarczonych posiłków oraz po umożliwieniu ustosunkowania się do opinii Wykonawcy, 

 e) dostarczenia posiłków o niewłaściwej temperaturze w wysokości 50% jednostkowej ceny brutto posiłku o niewłaściwej temperaturze pomnożonej przez ilość posiłków o niewłaściwej temperaturze dostarczonych Zamawiającemu,  
 f) odstąpienia od wykonania umowy z winy Wykonawcy w wysokości 10 %  całkowitej wartości umowy określonej w § 9 ust. 1 umowy,

 g) kar pieniężnych nałożonych przez organy kontroli zewnętrznych, w sytuacjach w których przyczyną nałożenia kary na Zamawiającego było niewykonanie bądź nienależyte wykonanie niniejszej umowy przez Wykonawcę w wysokości równiej kwocie nałożonej kary pieniężnej. 
h) niedostarczenia w wyznaczonym terminie, któregokolwiek z wyposażenia opisanego w SIWZ, w wysokości 0,1 %  całkowitej wartości umowy określonej w § 9 ust. 1 umowy, za każdy dzień opóźnienia, 
2. Zamawiający jest uprawniony do dochodzenia odszkodowania uzupełniającego, przenoszącego wysokość zastrzeżonych kar umownych. Za szkody powstałe z innych przyczyn Wykonawca odpowiada na zasadach ogólnych. 

3.Strony za obopólnym porozumieniem mogą odstąpić od naliczania kar umownych.

4. Kwoty naliczonych kar umownych mogą być potrącone z wynagrodzenia przysługującego Wykonawcy z tytułu realizacji niniejszej umowy, na co Wykonawca wyraża zgodę. 
§13

1.Oprócz wypadków wymienionych w przepisach Kodeksu Cywilnego, Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy  w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy; odstąpienie od umowy w tym wypadku może nastąpić w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach. W takim przypadku Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy
2. Zamawiający może rozwiązać niniejszą umowę w przypadku:

a) gdy Wykonawca utraci uprawnienia konieczne do prowadzenia działalności w zakresie wykonywanego przedmiotu niniejszej umowy – rozwiązanie  umowy nastąpi ze skutkiem natychmiastowym,  
b)  niewykonania bądź nienależytego wykonania przedmiotu niniejszej umowy przez Wykonawcę stwierdzonych na podstawie co najmniej 2 protokołów kontroli w jednym miesiącu lub 5 protokołów kontroli w okresie nie dłuższym niż 6 miesięcy (tj. pomiędzy 1 a 5 protokołem kontroli) – rozwiązanie  umowy może nastąpić ze skutkiem natychmiastowym. Wzór protokołu z kontroli nienależycie wykonanej usługi dostawy posiłków stanowi załącznik nr 4 do umowy. 
c) Wykonawca nie przedstawi Zamawiającemu dowodu, o którym stanowi § 6 ust. 3 umowy – rozwiązanie umowy może nastąpić ze skutkiem natychmiastowym.  

3. Poza powyższymi przypadkami, Zamawiającemu przysługuje prawo rozwiązania niniejszej umowy z zachowaniem miesięcznego terminu wypowiedzenia. 
4. Oświadczenie o odstąpieniu od umowy oraz jej rozwiązaniu powinno nastąpić na piśmie pod rygorem nieważności. 
§ 14

Mogące wyniknąć spory ze stosunku objętego niniejszą umową Strony poddadzą pod  rozstrzygnięcie  sądu właściwego  dla siedziby Zamawiającego.

§ 15

W sprawach nieuregulowanych  zastosowanie znajdują przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych, Kodeksu Cywilnego oraz przepisy innych aktów normatywnych właściwych ze względu na przedmiot niniejszej umowy. 

§ 16

1. Wykonawca oświadcza, że jakiekolwiek prawa Wykonawcy związane bezpośrednio lub pośrednio z niniejszą umową, a w tym wierzytelności Wykonawcy z tytułu wykonania przedmiotu umowy i związane z nimi należności uboczne (m.in. odsetki), nie zostaną przeniesione na rzecz osób trzecich bez poprzedzającej to przeniesienie zgody Zamawiającego wyrażonej w formie pisemnej pod rygorem nieważności. Wykonawca gwarantuje tym samym, iż bez zgody Zamawiającego wyrażonej na piśmie pod rygorem nieważności nie dokona jakiejkolwiek czynności prawnej lub też faktycznej, której bezpośrednim lub pośrednim skutkiem będzie zmiana wierzyciela z osoby Wykonawcy na inny podmiot. Niniejsze ograniczenie obejmuje w szczególności przelew, subrogację ustawową oraz umowną, zastaw, hipotekę oraz przekaz. 

2. Zgodnie z art. 54 ust. 5 ustawy z dnia 15 kwietnia 2011 r. o działalności leczniczej (Dz.U.2013.217 j.t. z późń. zm.) czynność prawna mająca na celu zmianę wierzyciela Zamawiającego może nastąpić po wyrażeniu zgody przez podmiot tworzący. Podmiot tworzący wydaje zgodę albo odmawia jej wydania biorąc pod uwagę konieczność zapewnienia ciągłości udzielania świadczeń zdrowotnych oraz w oparciu o analizę sytuacji finansowej i wynik finansowy samodzielnego publicznego zakładu opieki zdrowotnej za rok poprzedni. Zgodę wydaje się po zasięgnięciu opinii kierownika Zamawiającego.

3. W przypadku naruszenia ust. 2 do sądu o stwierdzenie nieważności czynności prawnej dokonanej z naruszeniem ust. 2 może wystąpić także podmiot tworzący Zamawiającego.

§ 16
1.Wykonawca zobowiązuje się do stosowania zasad wynikających z  Systemu Zarządzania Bezpieczeństwem i Higieną Pracy wg PN- N-18001:2004 i Systemu Zarządzania Środowiskiem wg ISO 14001 obowiązujących u Zamawiającego. Zasady te opisane są w załączniku nr 3 do niniejszej umowy. 

2.Wykonawca na żądanie Zamawiającego przedstawi kopię raportów z przeprowadzonych kontroli w siedzibie Wykonawcy (kuchni) oraz inne wymagane dokumenty dot. przedmiotu umowy. 
§ 17

Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla każdej ze Stron.

Zamawiający:                                                                                           Wykonawca:                                                                                    

Załączniki:

1. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

2. Dokument ubezpieczenia OC

3. Zasady wynikające z  Systemu Zarządzania Bezpieczeństwem i Higieną Pracy wg PN- N-18001:2004 i Systemu Zarządzania Środowiskiem wg ISO 14001

4. Wzór „Protokołu z kontroli nienależycie wykonanej usługi dostawy posiłku”
Załącznik nr 3 do Umowy ZP/34/15
SPZOZ w Lublińcu 








F-PB 2/01

	ZASADY BHP DLA WYKONAWCÓW

Wykonawca musi: 
1.Przestrzegać wymagań określonych w Systemie Zarządzania Bezpieczeństwa i Higieny Pracy wg PN- N-18001:2004, a w szczególności:

- przestrzegać wymagań prawnych w zakresie podpisanej z SP ZOZ w Lublińcu umowy,
- rejestrować wypadki przy pracy, choroby zawodowe i zdarzenia potencjalnie wypadkowe wśród swoich pracowników pracujących na terenie SP ZOZ w Lublińcu, 

- wyposażyć swoich pracowników w środki bezpieczeństwa .

2. Organizować pracę swoich pracowników w sposób spełniający zasady bezpieczeństwa i higieny pracy,

3. Powiadamiać swoich pracowników o możliwych zagrożeniach związanych  z wykonywaniem przez nich prac,

4. Powiadamiać specjalistę ds. BHP w SPZOZ w Lublińcu o zaistniałych wypadkach przy pracy. 

5. Przeprowadzać szkolenia wśród podległych pracowników wykonujących usługę w zakresie obowiązującej w SPZOZ w Lublińcu polityki bezpieczeństwa i higieny pracy i systemu zarządzania.
6. Dopuszczać specjalistę ds. BHP w SPZOZ w Lublińcu do kontroli postępowania na zgodność z przyjętymi zasadami BHP.
7. W sytuacjach wątpliwych i nieokreślonych w powyższych zasadach BHP należy zwracać się do specjalisty ds. BHP w SPZOZ w Lublińcu. 
                                                                   Podpis Wykonawcy 

                                                                                        ………………………….

Lubliniec dnia ...................................




Wydanie II
2015-07-14

SPZOZ w Lublińcu 








F-PB 2/01
	ZASADY ŚRODOWISKOWE DLA WYKONAWCÓW

Wykonawca musi: 
1.Przestrzegać wymagań określonych w systemie zarządzania środowiskowego wg ISO 14001, a w szczególności:

- przestrzegać wymagań prawnych w zakresie podpisanej z SPZOZ w Lublińcu umowy,
- zmniejszyć dla otoczenia uciążliwość swojej działalności związanej z wykonywaniem prac zleconych przez SPZOZ w Lublińcu, 

- minimalizować ilość powstających odpadów, 

- zabierać z terenu SPZOZ w Lublińcu wszelkie odpady powstałe w czasie świadczenia usług, 

- zmniejszać zużycie nośników energii i surowców naturalnych,
2.Przeprowadzać szkolenia wśród podległych pracowników wykonujących usługę w zakresie obowiązującej w szpitalu polityki środowiskowej i systemu zarządzania środowiskowego wg ISO 14001.

2. Dopuszczać Koordynatora ds. Środowiska w SPZOZ w Lublińcu do kontroli postępowania na zgodność z przyjętymi zasadami środowiskowymi.

3. W sytuacjach wątpliwych i nieokreślonych w powyższych zasadach środowiskowych należy zwracać się do Koordynatora ds. Środowiska w SPZOZ w Lublińcu. 
Wykonawcy nie wolno:
1. Wwozić na teren SPZOZ w Lublińcu jakichkolwiek odpadów.  

2. Składować żadnych substancji mogących zanieczyścić powietrze atmosferyczne, wodę, glebę, a w przypadku gdy substancje te służą do wykonywania usług dla SPZOZ w Lublińcu szczegóły ich składowania i stosowania należy uzgodnić z Pełnomocnikiem ds. Zintegrowanego Systemu Zarządzania w SPZOZ w Lublińcu. 
3. Myć pojazdów na terenie SPZOZ w Lublińcu. 
4. Spalać odpadów na terenie SPZOZ w Lublińcu. 
5. Wylewać jakichkolwiek substancji niebezpiecznych do gleby lub kanalizacji. 
                                                                                            Podpis Wykonawcy 

                                                                                         ………………………….

Lubliniec dnia ...................................




Wydanie II

2015-07-14
Załącznik nr 4 do Umowy ZP/34/15

SPZOZ w Lublińcu 

Oddział …………………………..

PROTOKÓŁ Z KONTROLI NIENALEŻYCIE WYKONANEJ USŁUGI 
DOSTAWY POSIŁKÓW
Dot. umowy ZP/34/15 z dnia ……………….

Nazwa i adres Wykonawcy .…………...................................................................................................

Rodzaj nienależycie wykonanej usługi: ŚNIADANIE (II śniadanie) / OBIAD (podwieczorek) / KOLACJA*

Data nienależycie wykonanej usługi: ……………………………

STWIERDZONE NIEZGODNOŚCI:
	


……………………………..                                                                      …………………………….

Podpis osoby reprezentującą Wykonawcę                     Podpis osoby reprezentującą Zamawiającego 

*niepotrzebne skreślić 
Załącznik nr 6 do SIWZ

…..........................................

…........................ dnia ….......................

       ( nazwa i adres firmy )

Postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na 

„Usługę restauracyjną dla pacjentów SPZOZ w Lublińcu”

Znak sprawy ZP/34/15

Wykaz osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług, kontrolę jakości,  wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia, a także zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacją o podstawie do dysponowania tymi osobami;
	Lp.
	Imię i nazwisko 
	Kwalifikacje zawodowe, doświadczenie i wykształcenie
	Zakres wykonywanych  czynności
	Informacja o podstawie do dysponowania tą osobą 


	1. 
	
	
	
	


…................................................

   ( podpis osoby uprawnionej)
Załącznik nr 7 do SIWZ

…..........................................

…........................ dnia ….......................

       ( nazwa i adres firmy )

Postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na 

„Usługę restauracyjną dla pacjentów SPZOZ w Lublińcu”

Znak sprawy ZP/34/15
Wykaz wykonanych lub wykonywanych usług  w zakresie niezbędnym do wykazania spełniania warunku  wiedzy i doświadczenia w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem przedmiotu, wartości, dat wykonania i odbiorców 

	L.p.
	Przedmiot 
	Odbiorca (miejsce) wykonywanych usług restauracyjnych 
	Okres wykonywania usług restauracyjnych 
(od dzień-miesiąc-rok 
do dzień-miesiąc-rok)
	Wartość usługi 

	1.
	
	
	
	


Do wykazu należy dołączyć dowody potwierdzające, że te usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie.  

…................................................

   






( podpis osoby uprawnionej)
Załącznik nr 8 do SIWZ

…..........................................

…........................ dnia ….......................

       ( nazwa i adres firmy )

Postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na 

„Usługę restauracyjną dla pacjentów SPZOZ w Lublińcu”

Znak sprawy ZP/34/15
Wykaz narzędzi, wyposażenia zakładu i urządzeń technicznych dostępnych wykonawcy usług w celu realizacji zamówienia wraz z informacją o podstawie dysponowania tymi zasobami;

	Lp.
	Wykaz środków transportu posiłków 
	Data protokołu ostatniej pozytywnej kontroli SANEPID (nie starszy niż 12 miesięcy od dnia składania ofert) 
	Informacja o podstawie do dysponowania tymi środkami transportu


	1. 
	
	
	

	2


	
	
	


…................................................

   





( podpis osoby uprawnionej)
Załącznik nr 9 do SIWZ

Oświadczenie

Lista podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej albo informacja o braku przynależności do grupy kapitałowej

……………………………………………………….

(nazwa i adres Wykonawcy lub pieczęć Wykonawcy, adresowa)

Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na: 

„Dostawę wyrobów medycznych do SPZOZ w Lublińcu” Znak sprawy ZP/34/15
PRZEDKŁADAMY:

1. Listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej (*)

	Lp.
	Nazwa podmiotu i adres 

	
	

	
	

	
	

	
	


…………………………………….

Podpisy przedstawicieli Wykonawcy

upoważnionych do jego reprezentowania

LUB:

2. Informację Wykonawcy o tym, że nie należy do grupy kapitałowej (*)

Na podstawie art. 26 ust.2d ustawy Prawo zamówień publicznych oświadczam, że nie należę do grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. o ochronie konkurencji i konsumentów           ( Dz.U.2007.50.331 z późn. zm.)

…………………………………….

Podpisy przedstawicieli Wykonawcy

upoważnionych do jego reprezentowania

*Wykonawca zobowiązany jest wypełnić tabelę w pkt 1 (w przypadku, gdy należy do grupy kapitałowej) oraz podpisać dokument w pkt 1 (pod tabelą) lub złożyć oświadczenie, zgodnie z pkt 2 (w przypadku, gdy nie należy do grupy kapitałowej) oraz podpisać dokument w pkt 2 (pod oświadczeniem). 

